LANCAMENTO

SALAMANDRA

Marclzale

Finalizacao profissional
em segundos.

Mais agilidade
Mais padronizacgao.
Mais resultado.

2600W de poténcia
profissional

SALAMANDRA
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7 resisténcias superiores

Rapida recuperacao térmica
Desempenho estavel em uso continuo
Ideal para operagodes de alto volume

Redugao do tempo de preparo e finalizagao Um equipamento. Multiplas aplicacgées.
Indicado para gratinar, finalizar

e aquecer alimentos

Aplicagcao em carnes, massas,

sanduiches e por¢oes

Ideal para pratos montados

e finalizagao de delivery

Substitui multiplos equipamentos de apoio
Aumento da eficiéncia operacional

INFORMAGOES TECNICAS

SL1102 220V

2600W
Até 250C?
Até 90 minutos
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450 x 470 x 520 mm

SALAMANDRA Lt
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15,8 kg 18 kg

Liquido Bruto
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