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1.  Especificações
     Número do Item  FG.4.102

     Potência Total  3500W

     Tensão   220V 60 Hz

     Corrente  16A

2.  Precauções
1. Não conecte o plug da tomada com as mãos molhadas. 

2. Não conecte o aparelho em uma tomada onde vários outros aparelhos estejam conectados.

3. Não utilize o equipamento se o cabo do plugue estiver danificado ou se o plugue de 
alimentação não encaixar corretamente na tomada.

4. Não modifique as peças nem repare o equipamento por conta própria.

5. Não utilize o aparelho perto de chamas ou locais úmidos. 

6. Não utilize onde crianças possam tocar facilmente e nem permita que crianças utilizem o 
equipamento.

7. Não coloque em superfícies instáveis. 

8. Não mova o equipamento quando a panela ou frigideira estiver sobre ela.

9. Não aqueça a panela vazia nem a aqueça demais. 

10. Não coloque objetos metálicos como facas, garfos, colheres, tampas, latas e papel alumínio 
sobre a parte superior, pois pode esquentar.

11. Utilize o equipamento com espaço suficiente ao redor. Mantenha a parte frontal, direito ou 
esquerdo da maquina livre. 

12. Não utilize a unidade sobre carpetes, toalhas de mesa (vinil) ou qualquer outro artigo de baixa 
resistência ao calor.

13. Não coloque folha de papel entre a panela ou frigideira e o fogão. O papel pode queimar.

Parabéns!
Parabéns! Você acaba de adquirir um produto Marchesoni, empresa que há 
mais de 80 anos se preocupa com a qualidade de seus produtos e a 
satisfação de seus clientes.

14. Se a superfície estiver rachada, desligue-a para evitar a possibilidade de choque elétrico e 
leve-a à assistência técnica (Imediatamente). 

15. Não bloqueie as entradas de ar ou a saídas de ar. 

16. Não toque na placa superior logo após retirar a panela ou frigideira, pois ela ainda estará 
muito quente.

17. Não coloque a unidade perto de objetos que são afetados por ímãs, como: rádios, televisores
cartões bancários automáticos e fitas cassete. 

18. O cabo de alimentação deve ser substituído por técnicos qualificados. 

19.             CUIDADO: Superfície quente. 

20. Este aparelho não se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo crianças) com capacidades 
físicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiência e conhecimento, a 
menos que tenham recebido supervisão ou instruções sobre o uso do aparelho por uma 
pessoa responsável pela sua segurança. 

21. A temperatura das superfícies acessíveis pode ser alta quando o aparelho estiver em 
funcionamento. 

22. Papel alumínio e recipientes de plástico não devem ser colocados em superfícies quentes. 

23. as superfícies vitrocerâmicas não devem ser utilizadas para armazenamento. 

24. Não devem ser colocados objetos metálicos, como utensílios de cozinha, talheres etc., sobre 
a superfície do fogão dentro da zona de cozimento, pois podem esquentar;

25. Tenha cuidado ao operar o aparelho, pois anéis, relógios e objetos semelhantes usados pelo 
usuário podem esquentar quando estão proximos da superficie do fogão.

26. 26) utilizar somente recipientes do tipo e tamanho recomendados. 

27. Após o uso, desligue a resistência do fogão por meio do seu controle. Não confie apenas no 
detector de panelas.

28. aparelho não deve ser limpo com jato de água; 

29. quaisquer reparos devem ser realizados somente por pessoas treinadas ou recomendadas 
pelo fabricante.

30. deve-se tomar cuidado para garantir que o backsplash e a área ao redor estejam livres de 
superfícies metálicas.

31.              radiação eletromagnética não ionizante

32. O aparelho não deve ser operado por meio de um temporizador externo ou controle remoto 
separado.

Aviso: As crianças devem ser supervisionadas para garantir que não brinquem com o aparelho. 

 

01

3.  Como Usar
1. Coloque os utensílios de cozinha adequados no centro da placa do fogão e conecte-os, a 

luz de energia acenderá

2. Ao pressionar o botão ON/OFF, a luz de energia se apagará e a luz de função piscará 

3. Ao pressionar o botão de aquecimento, a panela irá aquecer. Ajuste a potência da panela 
desejada pressionando diretamente para ajustar 300 a 3500W. 

Níveis de Potência:
300 W, 500 W, 800 W, 1000 W, 1500 W, 2000 W, 2500 W, 3000 W, 3200 W, 3500 W.

Nível botão no sentido horário:
On, 300 W, 500 W, 800 W, 1000 W, 1500 W, 2000 W, 2500 W, 3000 W, 3200 W, 3500 W, OFF.

Nível botão sentido anti-horário:
3500 W, 3200 W, 3000 W, 2500 W, 2000 W, 1500 W, 1000 W, 800 W, 500 W, 300 W, On, OFF.

4. Após desligar a energia, gire o botão de volta para 'OFF' e gire-o no sentido horário para 'On' 
ao ligá-lo novamente para ajustar a potência ao nível desejado

5. O aparelho está equipado com proteção contra superaquecimento. Se a panela ou frigideira
estiver muito quente, o aparelho desliga, emitindo um sinal sonoro e aparece a mensagem 
E2” no visor. Caso isso aconteça, aguarde alguns instantes, e deixe o aparelho resfriar. Depois 
disso, o aparelho funcionará sem problemas. Se a carne ou vegetal forem assados, use a 
função de temperatura para evitar superaquecimento.

6. Se desejar desligar, coloque o botão na posição OFF

7. Se a temperatura da superfície do fogão for superior a 60 graus, a mensagem “HOT” será 
exibida quando o aparelho for desligado.

8. O ventilador estará sempre funcionando durante a operação, ele continuará funcionando 
por cerca de 3 minutos, para resfriar desligue o aparelho.

9. Este aparelho pode esquentar durante o uso.

10. A temperatura das superfícies acessíveis pode ser alta quando o aparelho estiver em 
funcionamento.
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4.  Utensílios aplicáveis e inaplicáveis
1) Utensílios aplicáveis

Panelas/panelas de aço ou ferro fundido, ferro esmaltado, aço inoxidável, fundo plano com 
diâmetro de 12 a 26 cm.
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Caso haja algum problema na operação deste produto durante o uso, pode-se realizar o 
autoteste de acordo com a tabela a seguir antes de devolvê-lo à fábrica original para reparo:

Problema

E0

E1

E2

E3

Causa

Nenhuma panela no fogão ou 
utensílios inaplicáveis.

Temperatura IBGT muito alta 
ou detecção de temperatura 
IGBT mau funcionamento do 
circuito

A temperatura da serpentina 
de aquecimento está muito 
alta

Usando voltagem incorreta
  

Solução

Coloque a panela no fogão ou 
substitua o utensílio 

Verifique se a saída de ar está 
bloqueada
Verifique se o ventilador não 
está funcionando
Verifique se a detecção de 
temperatura está com defeito

Encha com água ou adicione 
comida no pote.
 

Para usar a fonte de alimentação 
de tensão superior a 90V e 
menor que 270V

Metodo de 
exclusão

Coloque a panela 
apropriada e ligue 
novamente

Limpe a entrada de 
ar e a tomada, após 
a temperatura do 
dispositivo abaixar, 
a reenergização 
pode ser usada 
normalmente.

Deixe o dispositivo 
esfriar para baixo, 
desligue 
completamente e 
depois novamente 

Após o retorno da 
tensão da rede ao 
normal, reenergizar, 
podendo usar o 
equipamento 
normalmente

2) Utensílios inaplicáveis

Vidro resistente ao calor, recipiente de cerâmica, cobre, panelas de alumínio. Panelas de fundo 
arredondado com menos de 12 cm de profundidade.

Ferro
Esmaltado Pote

Ferro ou Esmaltado
(Panela de Ferro)

Panela de
ferro fundido

Panela
de Ferro

Frigideira Aço inoxidável Chapa de Ferro

5.  Limpeza e Manutenção
1. Desconecte o plugue da tomada e espere até que o aparelho esfrie completamente. 

2. Limpe sempre após o uso.

3. Se as panelas/frigideiras forem usadas sem serem limpas, poderão ocorrer descoloração ou 
manchas de comida.

4. Não use benzina, diluente, escova de limpeza ou pó de polimento para limpar o fogão.

5. Limpar com detergente de louça e pano úmido. 

6. Use um aspirador de pó para sugar a sujeira da entrada de ar e da saída de ar.

7. Nunca deixe cair água sobre o aparelho, pois a entrada de água pode causar mau 
funcionamento.

6.  Armazenar
1. Desligue o aparelho da tomada e deixe-o esfriar completamente.

2. Certifique-se de que todas as peças estejam limpas e secas.

3. Guarde o aparelho na posição vertical com todas as peças intactas.

7.  Descarte adequado
Ao final da vida útil do aparelho, não o descarte. Entregue-o a um ponto de coleta oficial de 
reciclagem (Ponto de coleta).

8.  Informações de garantia
O Fogão de Indução SpeedCOOK 3500 MarPro é construído com materiais de alta qualidade e 
montado de acordo com rigorosos padrões de qualidade. Este equipamento foi testado em 
fábrica para garantir um uso confiável e sem problemas.

1. PRAZO E COMPROVAÇÃO DA GARANTIA 
a. O produto abaixo identificado é garantido pelo seu fabricante e/ou importador (MC 

Marchesoni), pelo prazo de pelo prazo de 3 meses (de acordo com art. 26 do CDC) + 3 meses 
de garantia contratual.

b. Esta garantia contratual é dada ao produto abaixo identificado, exclusivamente contra 
eventuais defeitos decorrentes de projeto, fabricação, montagem, ou quaisquer outros vícios 
de qualidade que torne o impróprio ou inadequado ao uso regular. 

c. Para a comprovação desse prazo, o consumidor deverá apresentar o 1ª via da nota fiscal de 
compra, ou outro documento fiscal equivalente, desde que identifique o produto e a data de 
compra. 

2.      LOCAL ONDE A GARANTIA DEVE SER EXERCIDA 
Os consertos em garantia somente deverão ser efetuados por uma Assistência Autorizada, 
devidamente nomeada pelo fabricante e/ou importador (MC Marchesoni) que, para tanto, se 
utilizará de técnicos especializados e de peças originais, garantindo o serviço executado correrão 
por conta do COMPRADOR os encargos decorrentes do transporte da peça, de componentes ou 
do próprio equipamento em caso de garantia. 

3.      CESSAÇÃO DA GARANTIA 
Não confie o conserto do produto identificado a curiosos, pessoas ou oficinas não autorizadas e 
não credenciadas pelo seu fabricante e/ou importador (MC Marchesoni). 
Se isso vier a ocorrer a garantia cessará de imediato. 

4.      FABRICANTE E/OU IMPORTADOR 
MC MARCHESONI LTDA, - CNPJ 03. 885.918/0001-53 
Rua São Paulo, 243, Fazendinha – Santana de Parnaíba –SP - Brasil. Sac: +55 11 4156-8989 | 
WhatsApp: +55 11 97330-8556
E-mail:Sac@marchesoni.com.br www.marchesoni.com.br 

5.      EXCLUSÃO DE GARANTIA 
A garantia não abrangerá, sendo, pois, ônus do consumidor: 
• Danos causados durante o transporte;
• Uso incorreto ou não previsto neste manual;
• Instalação incorreta do equipamento;
• Ausência da manutenção recomendada ou incorreta;
• Danos causados por exposição à umidade;
• Danos causados por remoção ou alteração de partes e peças do equipamento;
• Partes e peças consumíveis;
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2) Utensílios inaplicáveis

Vidro resistente ao calor, recipiente de cerâmica, cobre, panelas de alumínio. Panelas de fundo 
arredondado com menos de 12 cm de profundidade.

Fundo
Arredondado

Alumínio Pote de
Cobre

Medição inferior
com suporte

Panela de
cerâmica

Panela Resistente
ao Calor de Vidro

5.  Limpeza e Manutenção
1. Desconecte o plugue da tomada e espere até que o aparelho esfrie completamente. 

2. Limpe sempre após o uso.

3. Se as panelas/frigideiras forem usadas sem serem limpas, poderão ocorrer descoloração ou 
manchas de comida.

4. Não use benzina, diluente, escova de limpeza ou pó de polimento para limpar o fogão.

5. Limpar com detergente de louça e pano úmido. 

6. Use um aspirador de pó para sugar a sujeira da entrada de ar e da saída de ar.

7. Nunca deixe cair água sobre o aparelho, pois a entrada de água pode causar mau 
funcionamento.

6.  Armazenar
1. Desligue o aparelho da tomada e deixe-o esfriar completamente.

2. Certifique-se de que todas as peças estejam limpas e secas.

3. Guarde o aparelho na posição vertical com todas as peças intactas.

7.  Descarte adequado
Ao final da vida útil do aparelho, não o descarte. Entregue-o a um ponto de coleta oficial de 
reciclagem (Ponto de coleta).

8.  Informações de garantia
O Fogão de Indução SpeedCOOK 3500 MarPro é construído com materiais de alta qualidade e 
montado de acordo com rigorosos padrões de qualidade. Este equipamento foi testado em 
fábrica para garantir um uso confiável e sem problemas.

1. PRAZO E COMPROVAÇÃO DA GARANTIA 
a. O produto abaixo identificado é garantido pelo seu fabricante e/ou importador (MC 

Marchesoni), pelo prazo de pelo prazo de 3 meses (de acordo com art. 26 do CDC) + 3 meses 
de garantia contratual.

b. Esta garantia contratual é dada ao produto abaixo identificado, exclusivamente contra 
eventuais defeitos decorrentes de projeto, fabricação, montagem, ou quaisquer outros vícios 
de qualidade que torne o impróprio ou inadequado ao uso regular. 

c. Para a comprovação desse prazo, o consumidor deverá apresentar o 1ª via da nota fiscal de 
compra, ou outro documento fiscal equivalente, desde que identifique o produto e a data de 
compra. 

2.      LOCAL ONDE A GARANTIA DEVE SER EXERCIDA 
Os consertos em garantia somente deverão ser efetuados por uma Assistência Autorizada, 
devidamente nomeada pelo fabricante e/ou importador (MC Marchesoni) que, para tanto, se 
utilizará de técnicos especializados e de peças originais, garantindo o serviço executado correrão 
por conta do COMPRADOR os encargos decorrentes do transporte da peça, de componentes ou 
do próprio equipamento em caso de garantia. 

3.      CESSAÇÃO DA GARANTIA 
Não confie o conserto do produto identificado a curiosos, pessoas ou oficinas não autorizadas e 
não credenciadas pelo seu fabricante e/ou importador (MC Marchesoni). 
Se isso vier a ocorrer a garantia cessará de imediato. 

4.      FABRICANTE E/OU IMPORTADOR 
MC MARCHESONI LTDA, - CNPJ 03. 885.918/0001-53 
Rua São Paulo, 243, Fazendinha – Santana de Parnaíba –SP - Brasil. Sac: +55 11 4156-8989 | 
WhatsApp: +55 11 97330-8556
E-mail:Sac@marchesoni.com.br www.marchesoni.com.br 

5.      EXCLUSÃO DE GARANTIA 
A garantia não abrangerá, sendo, pois, ônus do consumidor: 
• Danos causados durante o transporte;
• Uso incorreto ou não previsto neste manual;
• Instalação incorreta do equipamento;
• Ausência da manutenção recomendada ou incorreta;
• Danos causados por exposição à umidade;
• Danos causados por remoção ou alteração de partes e peças do equipamento;
• Partes e peças consumíveis;



1) Utensílios aplicáveis

Panelas/panelas de aço ou ferro fundido, ferro esmaltado, aço inoxidável, fundo plano com 
diâmetro de 12 a 26 cm.
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2) Utensílios inaplicáveis

Vidro resistente ao calor, recipiente de cerâmica, cobre, panelas de alumínio. Panelas de fundo 
arredondado com menos de 12 cm de profundidade.
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