LANCAMENTO

CONSERVADOR
DE PROTEINAS
UmiDry®

Compacto e
Empilhavel

Design compacto e
eficiente para a
cozinha profissional
com acabamento
robusto e marcagoes
de empilhamento.

Um Unico equipamento.
Trés formas de conservar.

o Modo SECO sem agua

Indicado para proteinas que precisam de mais
firmeza e menor interferéncia de umidade.

Exemplos: bacon crocantes, filé de frango
empanado, carne suina em porgdes, torresmo e
proteinas empanadas que precisam preservar a
crocancia

Modo SECO com agua + exaustao

Indicado para operagoes que querem equilibrio
entre temperatura e controle de umidade, sem
concentrar vapor na cuba.

Exemplos: hamburgueres em operagao intensa,
filés porcionados, tiras de frango e carnes para
mise en place de pico

Modo UMIDO com condensagio

Indicado para proteinas que precisam manter
suculéncia por mais tempo.

Exemplos: hamburgueres em baixa operacao,
frango desfiado, pulled pork, carne louca, costela
desfiada, proteinas cozidas ou assadas que
precisam manter maciez

Proteinas Suculentas e
Crocantes no mesmo

SECO

A cuba utiliza 4gua para
aquecimento, mas o vapor
é dissipado pelas saidas
laterais, sem ficar retido
no interior.

Assim, a proteina
permanece aquecida com
menor concentragao de
umidade.

equipamento.

Alta Capacidade
Capacidade de 2,5 kg
por cuba.

O que é UmiDry®?

Aqui esta o grande diferencial dos novos
Conservadores de Proteinas MarcPRO: é
possivel adaptar a conservagao conforme a
necessidade da operagao e o tipo de proteina.

UMIDO

Neste modo, o vapor
permanece dentro da cuba,
criando um ambiente de
conservagao com maior
umidade.

Ideal para proteinas que
precisam manter suculéncia
e maciez.



Estrutura robusta.
Operacao inteligente.

Os Conservadores de Proteinas MarcPRO
foram pensados para o ritmo real da
cozinha profissional.

Diferenciais: <

estrutura 100% inox

design compacto e empilhavel

abertura traseira para otimizar o fluxo operacional

capacidade de até 2,5 kg por cuba

INFORMAGOES TECNICAS

EF.10.062 220V

Modelo 6 cubas
2000W / 2,00 kW/h

109°C / 2 controles digitais /
independentes

© L A
688 x 347 x 331 mm
22,6kg 24,6 kg

Liquido Bruto

EF.10.042 220V

Modelo 4 cubas
1000 W /1,00 kW/h
109°C / 1 controle digital / geral

C L A
508 x 347 x 331 mm
16,5 kg 18,5 kg

Liquido Bruto

EF.10.021 127V
EF.10.022 220V

Modelo 2 cubas
500 W / 0,5 kW/h
95°C / Controle Manual

© L A
508 x 347 x 180 mm
10,2 kg 12,2 kg

. Liquido Bruto
oo VIDEO PRODUTO E o E
020
5o, Escaneie o QRCODE
para assistir o video

completo do produto
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